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A T T M A N’ S  D E LI C A T E S S E N
F a c e b o o k

C arr y - O ut &  C ateri n g Me n u
C el e br ati n g 1 0 5 Ye ars i n B usi n ess!
“ J oi n Us f or L u n c h ” ~  Mi n ut es fr o m t h e H ar b or

1 0 1 9 E ast L o m b a r d St r e et
B alti m o r e, M a r yl a n d 2 1 2 0 2

( 4 1 0) 5 6 3- 2 6 6 6  •  ( 4 1 0) 5 6 3- 0 2 2 2 F a x
w w w. A T T M A N S D E LI. c o m

S t arte d i n 1 9 1 5, Att m a n’s h as est ablis he d its re p ut atio n 
as B alti more’s le a di ng delic atesse n alo ng Cor ne d Beef
Ro w ~ a u ni q ue B alti more l a n d m ark. To d ay, yo u will 
fi n d t he s a me delicio us foo ds, o utst a n di ng perso n nel, a n d 
frie n dly ser vice t h at h as bee n m ai nt ai ne d for over t hree 
ge ner atio ns. A T T M A N’ S h as t he fl avor a n d excite me nt 
re mi nisce nt of t he E ast Si de of Ne w York City, w here o ur 
f a mo us  cor ne d  beef  is  ser ve d  ste a mi ng  hot  every d ay.   
Co me for t he A T T M A N S P H E R E a n d Taste t he Tr a ditio n!

Att m a n’s D eli Off e rs F ull
Off- P r e mis e C at e ri n g S e r vi c e T h r o u g h o ut

M a r yl a n d • W as hi n gt o n • Vi r gi ni a

W E W E L C O M E A L L M AJ O R C R E DI T C A R D S

D ELI V E R Y A V AIL A BL E F O R A D DI TI O N AL C H A R G E
( $ 5 0. 0 0 MI NI M U M O R D E R )

P RI C E S A R E S U BJ E C T  T O C H A N G E

A U T H E N TI C  N E W Y O R K  D E LI C A T E S S E N  ( O N L Y B E T T E R)
C A T E RI N G S P E CI A L TI E S

Att m a n’s F a m o us D eli T r a y
A pl atter st ac ke d wit h Att m a n’s o w n re al Je wis h C or ne d Beef, W hite T ur key Bre ast, R o ast
Bris ket,  I m p orte d  B a ke d  H a m  a n d  S wiss  C heese,  a n d/ or  P astr a mi.  G ar nis he d  wit h
H o me m a de Pic kles, S weet C oc kt ail O ni o ns a n d Olives. C o mes wit h Rye Bre a d & R olls, a n d
M ay o &  M ust ar d. Y o ur c h oice of C ole Sl a w, P ot at o S al a d, or M ac ar o ni S al a d.
Mi ni m u m Or d er:  1 0 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . . .  $ 1 4. 9 9 p er p ers o n

If o v er 1 2 p e o pl e, c h o os e 2 si d es ~ M a y s u bstit ut e m e ats

L a z y D a z y T r a y
S a n d wi c h es pil e d hi g h, o p e n-f a c e d

C or ne d Beef, W hite T ur key Bre ast, R o ast Bris ket, I m p orte d B a ke d H a m a n d S wiss C heese, 
a n d/ or P astr a mi. Als o c o mes wit h c h oice of C ole Sl a w, P ot at o S al a d, or M ac ar o ni S al a d.
C o mes wit h M ay o & M ust ar d, Pic kles a n d g ar nis hes.
Mi ni m u m Or d er:  1 0 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . . .  $ 1 4. 9 9 p er p ers o n

If o v er 1 2 p e o pl e, c h o os e 2 si d es

D ai r y T r a y
H a n d Cr aft e d T o Y o ur T ast e

Ass orte d S m o ke d Fis h: N ov a a n d/ or Belly L o x, W hite Fis h Filet, W hite Fis h S al a d, Ass orte d
Cre a m C heeses, Slice d S wiss C heese a n d N at ur al M ue nster C heese. G ar nis he d wit h Olives &
C uc u m bers. C o mes wit h Ass orte d Fres hly B a ke d B agels, Slice d T o m at o & O ni o ns o n t he si de.
Mi ni m u m Or d er:  1 0 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . . .  $ 2 3. 0 0  p er p ers o n

Si m pl y S al a d T r a y
W hite Me at C hic ke n S al a d, T u n a S al a d, Egg S al a d - C h oice of C ole Sl a w or P ot at o S al a d.  

C o mes wit h Rye a n d R olls. G ar nis he d wit h Olives, Pic kles, a n d Slice d T o m at oes.

Mi ni m u m Or d er:  1 0 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . . .  $ 1 4. 9 9 p er p ers o n
If o v er 1 2 p e o pl e, c h o os e 2 si d es

F r es h F r uit T r a y
Se as o n al Ass orte d Fres h Fr uit, C a nt al o u pe, Pi ne a p ple, H o ney de w, Gr a pes a n d Str a w berries.

Mi ni m u m Or d er:  1 0 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 9 9 p er p ers o n

Att m a n’s F a m o us D ess e rt T r a y
Ass orte d Slices of T hese Delici o us C a kes: C arr ot, C h oc ol ate, C oc o n ut & Fr uit- To p pe d C heese C a ke.
Mi ni m u m Or d er:  1 0 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 9 9 p er p ers o n

C o o ki e T r a y I ncl u des C h oc ol ate To ps a n d C h oc ol ate C hi ps
Mi ni m u m Or d er:  1 0 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 3. 9 9 p er p ers o n

St u’s K u g el ( N o o dl e P u d di n g) ~ M A D E  O N SI T E!
F ull Tr a y S er v es 1 2 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 6 9. 9 9

C A T E RI N G S P E CI A L TI E S

5 Ft. J e wis h S u b m a ri n e - B est E v er!
St ac ke d wit h delici o us C or ne d Beef, R o ast Bris ket, W hite Me at T ur key Bre ast, S al a mi, S wiss
C heese, Lett uce & T o m at o. G ar nis he d wit h Olives, Pe p pers, C oc kt ail O ni o ns & Slice d Pic kles. 
C o mes wit h 2 Si des: C h o ose C ole Sl a w/ P ot at o S al a d/ M ac ar o ni S al a d.  M ay o & M ust ar d i ncl u de d.

S er v es 2 0 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 7 9. 9 9

5 Ft. It ali a n S u b m a ri n e
St ac ke d wit h It ali a n H a m, C a pic ol a, Ge n o a S al a mi, Pr ov ol o ne. G ar nis he d wit h Olives, H ot
C herry  Pe p pers,  Lett uce,  T o m at o  a n d  H o agie  Dressi ng.  C o mes  wit h  2  Si des:  C h o ose  C ole
Sl a w/ P ot at o S al a d/ M ac ar o ni S al a d.

S er v es 2 0 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 7 9. 9 9

5 Ft. V e g et a ri a n S u bs  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 2 9. 9 9
I ncl u des Ice berg a n d R o m ai ne Lett uce, Slice d T o m at o, Slice d C uc u m bers, S wiss C heese 
a n d  M ue nster  C heese, a n d c o mes  wit h H o ney  M ust ar d  o n  t he  si de . C o mes  wit h  2  Si des:
C h o ose C ole Sl a w/ P ot at o S al a d/ M ac ar o ni S al a d.

P etit e S a n d wi c h es
Att m a n’s f a m o us C or ne d Beef, W hite T ur key Bre ast, R o ast Bris ket, H a m a n d S wiss. A perfect
pl atter f or o pe n h o uses, q uic k b usi ness meeti ngs, or s h o wers!  I ncl u des 5 0 s a n d wic hes serve d
o n C oc kt ail R olls, a n d i ncl u des Pic kle Slices o n t he si de.  C o mes wit h M ay o a n d M ust ar d.

S er v es 2 0 t o 2 5 p e o pl e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 2 5 9. 0 0

S E Y M O U R ’S O RI GI N A L F RI E D C HI C K E N ( 1 8 PI E C E S) - $ 3 7. 9 9

C RI S P Y F RI E D C HI C K E N W I T H S P E CI A L B R E A DI N G , FRI E D T O A
C RI S P Y G O L D E N B R O W N W I T H D I N N E R R O L L S  A N D C O L E S L A W

T ast y &  S pic y B U F F A L O WI N G S ( 5 0 WI N G S) - $ 4 9. 9 9
WI T H B L E U C H E E S E D R E S SI N G

C A T E R E D B O X L U N C H E S
Perfect F or B us Tri ps • B usi ness Meeti ngs • Sc h o ol Tri ps • B o at E xc ursi o ns

Mi ni m u m Or d er:  1 0 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . .  $ 1 5. 9 9  p er p ers o n
C hoice of Cor ned Beef, Turkey, Brisket, Ha m & S wiss (all o n Rye), or Veggie Sa nd wic h o n W hole W heat

I ncl u des choice of pot ato s al a d/cole sl a w/ m ac aro ni s al a d, b ag of chips, 
c a n of so d a or bottle d w ater, a chocol ate chip cookie or fr uit, 

m ayo & m ust ar d p ackets, a n d ute nsils & n apki n.

1/ 1 8

-  H arr y Att m a n , F o u n der

-  Se y mo ur Att m a n , 2 n d Ge ner ati o n

-  M arc Att m a n , 3r d Ge ner ati o n

W e’r e
h er e

t o s er v e
Y O U

MI NI C O D DI E P L A T T E R
IN C L U D E S M U S T A R D  A N D C R A C K E R S

5 D O Z E N $ 6 9. 9 5

““ CC AA TT EE RR II NN GG
II SS OO UU RR

SS PP EE CC II AA LL TT YY ””

H O U R S:
M O N D A Y - SA T U R D A Y 8: 0 0 A M - 6: 3 0 P M

S U N D A Y 8: 0 0 A M - 5: 0 0 P M

W e Bri n g O ur D eli 
T o Y o ur D o or!

I n q ui r e a b o ut Att m a n’ s f a m o u s o ri gi n al
“ L o m b ar d Str e et P art y ”

Pl e a s e c all o ur C at eri n g M a n a g er at t h e st or e.

S C H M E A R B O X
Mi ni m u m Or d er:  1 0 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . .  $ 8. 2 9 p er p ers o n

I ncl u des Pl ai n B agel with Cre a m Cheese; Choice of 2ozs. T u n a, Chicke n, or Egg S al a d;
Apple; Chocol ate Chip Cookie; N apki n & Ute nsils

C o nti n e nt al B r e a kf ast:
I ncl u des Ass orte d Fres hly B a ke d B agels, 

Pl ai n a n d C hive Cre a m C heese S pre a ds, B utter & Jelly, a n d Mi ni D a nis h

Mi ni m u m Or d er: 1 0 p e o pl e  . . . . . . . . . . . . . . .  $ 6. 9 9 p er p ers o n
A d d J ui c e f or $ 2. 0 0 p er p ers o n A d d Fr uit f or $ 3. 0 0 p er p ers o n 
B o x of C off e e ( M a kes 1 2 - 8 oz. c u ps) wit h s et u ps . . . . $ 1 5. 9 9

V e g gi e & C h e es e T r a ys A v ail a bl e U p o n R e q u est

E nj o y E ati n g i n
St u a rt Att m a n’ s W o rl d F a m o u s

D E LI CI O U S D E S S E R T S  “ F or T h at E xtr a Tr e at ”

O ur O w n Ri c e P u d di n g wit h R aisi ns                                 $ 5  4 9

Si m pl y t h e B est Br e a d P u d di n g                                       $ 5  9 9

Fr uit e d C h e es e c a k e N Y  St yl e                                        $ 7  6 9

Ci n n a m o n N ut Sti c k                                                   $ 6  5 9

C h o c ol at e T o p                                                         $ 2  9 9

C h o c ol at e E cl air                                                       $ 6  5 9

Bl a c k B ott o ms                                                         $ 2  8 9

C arr ot C a k e                                                           $ 5  6 9

C h o c ol at e C a k e                                                       $ 5  6 9

C o c o n ut L a y er C a k e                                                  $ 5  6 9

R e d V el v et C a k e                                                       $ 5  6 9

R ai n b o w C a k e                                                         $ 7  2 9

Str a w b err y S h ort c a k e                                                 $ 7  6 9

I d a’s J e wis h A p pl e C a k e                                              $ 7  6 9

H al v a h - J e wis h L o v e C a n d y                                 $ 1 6  4 9 p er l b  

Att m a n’s C o o ki e Tr a y                                     $ 6  5 9 p er p ers o n

A P P E TI Z E R S / SI D E S J ust A  N os h

H o m e m a d e M e at K nis h es  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 4. 9 9
H o m e m a d e P ot at o K nis h es  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 4. 9 9
H o m e m a d e J u m b o P ot at o P a n c a k es ( L at k es)  . . . . . . . . . . .  2 f or  $ 4. 9 9

S o ur Cr e a m a n d/ or A p pl es a u c e A v ail a bl e U p o n R e q u est
O ur F a m o us W est er n Fri es - O n e Si z e, J ust Bi g  . . . . . . . . . . . . . . $ 4. 4 9

O ni o n Ri n gs “ T hi c k C ut ”  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 4. 0 9
L ar g e Or d er  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 6. 0 9

L o m b ar d Str e et Ori gi n al C o d di es  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 1. 7 9
H o m e m a d e St uff e d Kis h k a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 0 9
J u m b o Pi c kl e d O ni o ns  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 3. 0 9
J u m b o K os h er Pi c kl es – Gr e e n or W ell D o n e  . . . . . . . . . . . . . .  $ 1. 9 9
H ot C h err y R e d P e p p ers  . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ . 8 9
Pi c kl e d Pl u m T o m at o es . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   $ 1. 1 9 e a.

H o m e M a d e C ol e Sl a w / P ot at o S al a d / M a c ar o ni S al a d . . . . . . . .  $ 1. 3 9
N o o dl e P u d di n g  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 4 9

S O U P S All O ur S o u ps Ar e M a d e D ail y *

M a m m a’s C hi c k e n N o o dl e S o u p  . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 4. 4 9    $ 5. 4 9
* B u b bi e’s M at z o B all S o u p . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 4 9    $ 6. 4 9
* M ar yl a n d Cr a b S o u p ( S e as o n al) . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 4 9   $ 6. 6 9

S A L A D S M a d e T o Or d er

Att m a n’s H o us e S al a d  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 9 9
O ur F a m o us C a es ar S al a d . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 9 9

Wit h C hi c k e n Br e ast  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 9. 9 9
C h ef S al a d  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 0. 4 9
- T hic k C uts of W hite T ur key Bre ast, B a ke d H a m & S wiss C heese wit h a c h oice of dressi ngs.

D E LI CI O U S  D E S S E R T S “ F or T h at E xtr a Tr e at ”

O ur O w n Ri c e P u d di n g wit h R aisi ns  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 4. 6 9
Si m pl y t h e B est Br e a d P u d di n g  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 4. 6 9
Fr uit e d C h e es e c a k e N Y St yl e   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 5 9
Ci n n a m o n N ut Sti c k  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 4. 2 9
C h o c ol at e T o p  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 1. 9 9
C h o c ol at e E cl air . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 4. 2 9
Bl a c k B ott o ms  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 1. 9 9
H o m e m a d e Pi es . . . . . . . .  $ 3. 1 9  C a k es . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 4. 5 9

Fr e n c h A p pl e Pi e - L e m o n M eri n g u e - C o c o n ut C ust ar d
C arr ot C a k e - C h o c ol at e C a k e - C o c o n ut L a y er C a k e - R e d V el v et

R ai n b o w C a k e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 6 9
Str a w b err y S h ort c a k e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 6 9
I d a’s J e wis h A p pl e C a k e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 4 9
H al v a h - J e wis h L o v e C a n d y . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    $ 9. 9 9 p er l b.

H ot C o r n e d B e ef & S wiss - $ 1 0. 8 9
Melte d if y o u prefer

R e u b e n – VV oo ttee dd   BB aa llttiimm oo rree ’’ss   BB ee ss tt - $ 1 1. 9 9
Je wis h C or ne d Beef, S a uer kr a ut & 
Melte d S wiss wit h R ussi a n Dressi ng

Bill y  R e u b e n - $ 1 1. 9 9
T ur key, S a uer kr a ut, Melte d S wiss, R ussi a n Dressi ng

“ T h e O ri gi n al ” Cl o a k &  D a g g e r - $ 1 1. 9 9
C or ne d Beef, C ole Sl a w, R ussi a n Dressi ng

S a r a’s D a g g e r - $ 1 2. 6 9
T ur key Bre ast C ure d wit h a P astr a mi C o ati ng 
C or ne d Beef, C ole Sl a w, R ussi a n Dressi ng

Ali &  Ti n a T u n a - $ 9. 9 9
Delici o us T u n a S al a d, Melte d S wiss, 
Lett uce, T o m at o

T h e N e w Y o r k e r - $ 1 2. 9 9
H ot Ne w Y or k P astr a mi & C h o p pe d Liver

St u S p e ci al - $ 1 3. 9 9
H ot C or ne d Beef, H ot P astr a mi, I m p orte d S wiss, 
C ole Sl a w, R ussi a n Dressi ng

Sl a m mi n’ S a m - $ 1 1. 6 9
T hic k c ut S al a mi, Pe p per C heese, O ni o n, To m at o

H a z z a- R y e - $ 1 2. 9 9
R o ast Beef ( R are or Bris ket), T ur key Bre ast, 
I m p orte d S wiss, Lett uce, O ni o n, R ussi a n Dressi ng

B y e B y e Bl a c k B r e a d - $ 1 2. 9 9
Beef Liver w urst, R o ast Beef, S wiss, Lett uce, 
R ussi a n Dressi ng o n Bl ac k Bre a d

S e y m o u r S p e ci al - $ 1 3. 9 9
C or ne d Beef, T ur key Bre ast, C h o p pe d Liver

Eil e e n T h e Q u e e n - $ 1 4. 6 9
C h o ose T hree Me ats & O ne C heese

T h e L o m b a r d St r e et - $ 1 4. 6 9
H ot C or ne d Beef, H ot P astr a mi,
C h o p pe d Liver, R ussi a n Dressi ng

N os h O n R y e - $ 1 3. 6 9
O ur F a m o us C or ne d Beef, R o ast Bris ket, 
C ole Sl a w, S wiss, R ussi a n Dressi ng

P r esi d e nt’s S p e ci al - $ 1 1. 9 9
H ot N. Y. P astr a mi, S a uer kr a ut, 
Melte d S wiss, R ussi a n Dressi ng

T u r k e y I n T h e St r a w - $ 1 3. 9 9
T ur key Bre ast, S wiss or Pr ov ol o ne, 
T o m at o, Cris p B ac o nM I G H T Y M A T T S A N D WI C H - $ 1 3. 9 9

S P LI T D O G , PA S T R A MI , CH E E S E & S A U E R K R A U T

T u r k e y B r e ast I nt e r n ati o n al - $ 1 2. 6 9
W hite Me at T ur key, C he d d ar or S wiss C heese,
Lett uce, T o m at o, S peci al S a uce o n a R oll

T h e H u n g r y M a n - $ 1 3. 9 9
C or ne d Beef, S al a mi, S wiss,
C ole Sl a w, R ussi a n Dressi ng

T h e W h o p p e r - $ 1 4. 6 9
C or ne d Beef, R o ast Bris ket, S al a mi,
S wiss, C ole Sl a w, R ussi a n Dressi ng

It ali a n St alli o n - $ 1 1. 6 9
It ali a n S al a mi, B a ke d H a m, Pr ov ol o ne C heese,
Lett uce, T o m at o, S peci al Se as o ni ngs

J essi c a S p e ci al - $ 1 3. 6 9
S m o ke d T ur key Bre ast, P astr a mi,
S wiss, C ole Sl a w, R ussi a n Dressi ng

T h e T u r k e y Cl u b - $ 1 2. 6 9
W hite T ur key, Cris p B ac o n, Lett uce, T o m at o

C h els e a’s Cl u b - $ 1 3. 9 9
S m o ke d T ur key, Cris p B ac o n,
Lett uce, a n d T o m at o

T h e E x et e r St r e et - $ 1 3. 6 9
C hic ke n S al a d, N. Y. P astr a mi,
Lett uce, T o m at o wit h R ussi a n Dressi ng

T h e Ll o y d St r e et - $ 1 4. 6 9
W hite Bre ast of T ur key, R o ast Beef ( R are or
Bris ket), S weet M ue nster, Lett uce, T o m at o

T h e Bl a c k R ussi a n - $ 1 3. 6 9
Bl ac k Bre a d, S al a mi, C ole Sl a w, C h o p pe d
Liver, Ber m u d a O ni o n, R ussi a n Dressi ng

T h e G a y Li v e r ati o n - $ 1 3. 9 9
C or ne d Beef, C h o p pe d Liver, 
I m p orte d S wiss, Lett uce, Ber m u d a O ni o n

T h e F a m o us C a r n e gi e of N. Y. - $ 2 1. 6 9
E xtr a He avy S a n d wic h
Y o ur c h oice of: H ot C or ne d Beef, R o ast
Bris ket, T ur key Bre ast or P astr a mi
Serve d wit h C ole Sl a w & Pic kle

A v a’s S p r e a d (s er v es 2) - $ 2 7. 6 9
Tr ay of Ass orte d C or ne d Beef, P astr a mi,
R o ast Beef, T ur key, Pic kles & Rye O n Si de

T o n g u e F u - $ 2 1. 6 9
Beef T o ng ue, P astr a mi, C or ne d Beef,
S wiss, T o p pe d wit h S picy M ust ar d
Serve d wit h C ole Sl a w & Pic kle

O F  L O M B A R D S T R E E T “ B A L TI M O R E ’S F A M O U S C O R N E D B E E F R O W ”
A U T H E N TI C  N E W Y O R K  D E LI C A T E S S E N ( O N L Y  B E T T E R)

4 1 0- 5 6 3- 2 6 6 6 • F a x 4 1 0- 5 6 3- 0 2 2 2

V O T E D “ B A L TI M O R E’ S B E S T” B Y B A L TI M O R E  M A G A ZI N E

1 2 o z 1 6 o z

W O R L D  F A M O U S C O M BI N A TI O N S A N D WI C H E SWe S hi p
A n y w h er e!

$ 5. 2 9

w w w. A T T M A N S D E LI. c o m

C HI C K E N T E N D E R S  WI T H

W E S T E R N F RI E S -
N e w!

$ 9. 2 9

A T T M A N ’S S P E CI A L T Y R E U B E N
C or ne d Beef, T ur key, or P astr a mi S a n d wic he d Bet wee n 

2 P ot at o P a nc a kes, Serve d wit h C ole Sl a w & Pic kle
$ 1 6. 6 9

W O R L D  F A M O U S S A N D WI C H E S 
FI T  F O R  A  KI N G  O R  Q U E E N
A w ar d Wi n ni n g S a n d wi c h es

H ot &  T ast y C o r n e d B e ef  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 9. 4 9
E xt r a L e a n C o r n e d B e ef  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 0. 7 9
R o ast B ris k et of B e ef ( T e n d er)  . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 9. 4 9
N e w Y o r k’s Fi n est H ot P ast r a mi  . . . . . . . . . . . . . . . $ 9. 4 9
E xt r a L e a n R o ast B ris k et  . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 0. 7 9
R a r e R o ast B e ef  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 0. 7 9
W hit e M e at T ur k e y Br e ast ( G e n ui n e)  . . . . . . . . . . . . . . $ 9. 4 9
S m o k e d T ur k e y Br e ast ( W hit e M e at)  . . . . . . . . . . . . . . . $ 9. 3 9
T e n d er B e ef T o n g u e ( N o Li p)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 2. 5 9
All W hit e M e at C hi c k e n S al a d ( H o m e m a d e) . . . . . . . . . . . $ 8. 4 9
Fr es h “ Fr o m t h e S e a ” T u n a S al a d  . . . . . . . . . . . . . . . $ 8. 4 9
H o m e m a d e S al m o n C a k e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 7. 1 9
S h ri m p S al a d  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 2. 9 9
J e wis h S al a mi/ Att m a n’s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 8. 8 9
J e wis h B ol o g n a/ Att m a n’s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 8. 8 9
J e wis h H ar d S al a mi/ Att m a n’s  . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 1. 5 9
H o m e m a d e C h o p p e d Li v er w/ O ni o ns  . . . . . . . . . . . . $ 1 0. 5 9
I m p ort e d S wiss or M u e nst er or Pr o v ol o n e . . . . . . . . . . . $ 7. 2 9
O ur O w n B a k e d H a m ( L e a n & T e n d er)  . . . . . . . . . . . . . . $ 8. 1 9
B e ef Li v er w urst  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 9. 2 9
B a g el &  N o v a wit h Cr e a m C h e es e . . . . . . . . . . . . . . $ 1 2. 5 9
B a c o n, L ett u c e &  T o m at o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 6. 2 9
H o m e m a d e W hit e Fis h S al a d R oll or B a g el . . . . . . . . . . $ 1 2. 4 9
C hi c k e n B r e ast  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 7. 8 9
V e g gi e ( wit h L ett u c e, T o m at o, C u c u m b er, C h oi c e of C h e es e, . . . . . $ 7. 1 9

o n W h ol e W h e at -- H o n e y M ust ar d or M a y o u p o n r e q u est)

E X T R A S:
S a n d wi c h es wit h L ett u c e ( a d d $. 2 5), wit h T o m at o ( a d d $. 2 5), 

wit h O ni o n ( a d d $. 1 5), wit h C h e es e ( a d d $ 1. 2 9), wit h S a u er kr a ut ( a d d $. 9 9)
E xtr a H e a v y S a n d wi c h - $ 3. 5 0 E xtr a

S a n d wi c h es o n: K ais er R olls Ar e $. 7 5 E xtr a
S a n d wi c h es o n S u b R olls ar e E xtr a H e a v y ( a d d $ 3. 9 9) 

P E R F E C T S O U P & S A N D WI C H C O M B O ! - $ 1 2. 5 9
1/ 2 of A ny Reg ul ar Deli S a n d wic h ( C or ne d Beef, T ur key, Bris ket or P astr a mi) & Yo ur C h oice of S o u p

K n o c k w u rst ( T o p pe d wit h B ol og n a) . . . . . . . . . . . . .. . . . . $ 5. 9 9
Y o ur C h oice of M ust ar d, Relis h, C h o p pe d O ni o ns, Ketc h u p

Att m a n’s W o rl d F a m o us J u m b o J e wis h  H ot D o gs
T o p pe d wit h B ol og n a o n a Fres hly B a ke d R oll

Y o ur C h oice of M ust ar d, Relis h, C h o p pe d O ni o ns, Ketc h u p

A d d C hili  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $. 9 9

$ 7. 9 9

M i g h t y Ma t t  Sa n d wi c h  - $ 1 7. 5 9
S p li t  d o g , p a S t r a M i, c h e e S e  & Sa u e r k r a u t

c hi c k e n  t e n d e r S  wi t h  w e S t e r n  Fri e S  - $ 1 0. 9 9

C A T E RI N G S P E CI A LI TI E S

Att m a n’s F a m o us D eli Tr a y   $ 1 9. 9 9 p er p ers o n

A m ast erf ul dis pl a y of y o ur c h oi c e of Att m a n’s F a m o us c or n e d 
b e ef, fr es hl y r o ast e d t ur k e y br e ast, p astr a mi, bris k et of b e ef, b a k e d 
h a m a n d sli c e d c h e es e s er v e d wit h y o ur c h oi c e of si d e s al a ds, sli c e d 
t o m at o, k os h er pi c kl es, a n d ri p e oli v es.

L a z y D a z y Tr a y  $ 1 9. 9 9 p er p ers o n 

C h o os e a n ass ort m e nt of o ur m ost p o p ul ar s a n d wi c h es i n cl u di n g 
Att m a n’s F a m o us c or n e d b e ef, fr es hl y r o ast e d t ur k e y br e ast, 
p astr a mi, bris k et of b e ef, b a k e d h a m & c h e es e, arr a n g e d wit h sli c e d 
t o m at o, k os h er pi c kl es, ri p e oli v es a n d a s el e cti o n of si d e s al a ds. 

Si m pl y S al a d Tr a y  $ 1 9. 9 9 p er p ers o n 

Y o ur c h oi c e of c h u n k y w hit e m e at c hi c k e n s al a d, w hit e m e at t u n a 
s al a d, w hit e fis h s al a d, a n d c h o p p e d li v er s er v e d wit h y o ur s el e cti o n 
of si d e s al a ds, sli c e d t o m at o, k os h er pi c kl es, ri p e oli v es, a n d 
c u c u m b ers.

F r es h F r uit B o wl   ( S er v es 1 0- 1 2) $ 5 9. 9 9
A c ol orf ul ass ort m e nt of c a nt al o u p e, h o n e y d e w, pi n e a p pl e, 
str a w b erri es, ki wi, r e d s e e dl ess gr a p es a n d ass ort e d b erri es.    

D el u x e B o x e d L u n c h   $ 1 9. 9 9  p er p ers o n

S a n d wi c h, c hi ps, s m all c ol esl a w or p ot at o s al a d, fr es h b a k e d c o o ki e 
a n d b ottl e of w at er. 

All c at eri n g s p e ci aliti es mi ni m u m of 1 0 p e o pl e.

“li k e” u s o n

A T T M A N’ S  D E LI C A T E S S E N
F a c e b o o k

C arr y - O ut &  C ateri n g Me n u
C el e br ati n g 1 0 5 Ye ars i n B usi n ess!
“ J oi n Us f or L u n c h ” ~  Mi n ut es fr o m t h e H ar b or

1 0 1 9 E ast L o m b a r d St r e et
B alti m o r e, M a r yl a n d 2 1 2 0 2

( 4 1 0) 5 6 3- 2 6 6 6  •  ( 4 1 0) 5 6 3- 0 2 2 2 F a x
w w w. A T T M A N S D E LI. c o m

S t arte d i n 1 9 1 5, Att m a n’s h as est ablis he d its re p ut atio n 
as B alti more’s le a di ng delic atesse n alo ng Cor ne d Beef
Ro w ~ a u ni q ue B alti more l a n d m ark. To d ay, yo u will 
fi n d t he s a me delicio us foo ds, o utst a n di ng perso n nel, a n d 
frie n dly ser vice t h at h as bee n m ai nt ai ne d for over t hree 
ge ner atio ns. A T T M A N’ S h as t he fl avor a n d excite me nt 
re mi nisce nt of t he E ast Si de of Ne w York City, w here o ur 
f a mo us  cor ne d  beef  is  ser ve d  ste a mi ng  hot  every d ay.   
Co me for t he A T T M A N S P H E R E a n d Taste t he Tr a ditio n!

Att m a n’s D eli Off e rs F ull
Off- P r e mis e C at e ri n g S e r vi c e T h r o u g h o ut

M a r yl a n d • W as hi n gt o n • Vi r gi ni a

W E W E L C O M E A L L M AJ O R C R E DI T C A R D S

D ELI V E R Y A V AIL A BL E F O R A D DI TI O N AL C H A R G E
( $ 5 0. 0 0 MI NI M U M O R D E R )

P RI C E S A R E S U BJ E C T  T O C H A N G E

A U T H E N TI C  N E W  Y O R K  D E LI C A T E S S E N  ( O N L Y B E T T E R)
C A T E RI N G S P E CI A L TI E S

Att m a n’s F a m o us D eli T r a y
A pl atter st ac ke d wit h Att m a n’s o w n re al Je wis h C or ne d Beef, W hite T ur key Bre ast, R o ast
Bris ket,  I m p orte d  B a ke d  H a m  a n d  S wiss  C heese,  a n d/ or  P astr a mi.  G ar nis he d  wit h
H o me m a de Pic kles, S weet C oc kt ail O ni o ns a n d Olives. C o mes wit h Rye Bre a d & R olls, a n d
M ay o &  M ust ar d. Y o ur c h oice of C ole Sl a w, P ot at o S al a d, or M ac ar o ni S al a d.
Mi ni m u m Or d er:  1 0 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . . .  $ 1 4. 9 9 p er p ers o n

If o v er 1 2 p e o pl e, c h o os e 2 si d es ~ M a y s u bstit ut e m e ats

L a z y D a z y T r a y
S a n d wi c h es pil e d hi g h, o p e n-f a c e d

C or ne d Beef, W hite T ur key Bre ast, R o ast Bris ket, I m p orte d B a ke d H a m a n d S wiss C heese, 
a n d/ or P astr a mi. Als o c o mes wit h c h oice of C ole Sl a w, P ot at o S al a d, or M ac ar o ni S al a d.
C o mes wit h M ay o & M ust ar d, Pic kles a n d g ar nis hes.
Mi ni m u m Or d er:  1 0 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . . .  $ 1 4. 9 9 p er p ers o n

If o v er 1 2 p e o pl e, c h o os e 2 si d es

D ai r y T r a y
H a n d Cr aft e d T o Y o ur T ast e

Ass orte d S m o ke d Fis h: N ov a a n d/ or Belly L o x, W hite Fis h Filet, W hite Fis h S al a d, Ass orte d
Cre a m C heeses, Slice d S wiss C heese a n d N at ur al M ue nster C heese. G ar nis he d wit h Olives &
C uc u m bers. C o mes wit h Ass orte d Fres hly B a ke d B agels, Slice d T o m at o & O ni o ns o n t he si de.
Mi ni m u m Or d er:  1 0 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . . .  $ 2 3. 0 0  p er p ers o n

Si m pl y S al a d T r a y
W hite Me at C hic ke n S al a d, T u n a S al a d, Egg S al a d - C h oice of C ole Sl a w or P ot at o S al a d.  

C o mes wit h Rye a n d R olls. G ar nis he d wit h Olives, Pic kles, a n d Slice d T o m at oes.

Mi ni m u m Or d er:  1 0 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . . .  $ 1 4. 9 9 p er p ers o n
If o v er 1 2 p e o pl e, c h o os e 2 si d es

F r es h F r uit T r a y
Se as o n al Ass orte d Fres h Fr uit, C a nt al o u pe, Pi ne a p ple, H o ney de w, Gr a pes a n d Str a w berries.

Mi ni m u m Or d er:  1 0 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 9 9 p er p ers o n

Att m a n’s F a m o us D ess e rt T r a y
Ass orte d Slices of T hese Delici o us C a kes: C arr ot, C h oc ol ate, C oc o n ut & Fr uit- To p pe d C heese C a ke.
Mi ni m u m Or d er:  1 0 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 9 9 p er p ers o n

C o o ki e T r a y I ncl u des C h oc ol ate To ps a n d C h oc ol ate C hi ps
Mi ni m u m Or d er:  1 0 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 3. 9 9 p er p ers o n

St u’s K u g el ( N o o dl e P u d di n g) ~ M A D E  O N SI T E!
F ull Tr a y S er v es 1 2 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 6 9. 9 9

C A T E RI N G S P E CI A L TI E S

5 Ft. J e wis h S u b m a ri n e - B est E v er!
St ac ke d wit h delici o us C or ne d Beef, R o ast Bris ket, W hite Me at T ur key Bre ast, S al a mi, S wiss
C heese, Lett uce & T o m at o. G ar nis he d wit h Olives, Pe p pers, C oc kt ail O ni o ns & Slice d Pic kles. 
C o mes wit h 2 Si des: C h o ose C ole Sl a w/ P ot at o S al a d/ M ac ar o ni S al a d.  M ay o & M ust ar d i ncl u de d.

S er v es 2 0 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 7 9. 9 9

5 Ft. It ali a n S u b m a ri n e
St ac ke d wit h It ali a n H a m, C a pic ol a, Ge n o a S al a mi, Pr ov ol o ne. G ar nis he d wit h Olives, H ot
C herry  Pe p pers,  Lett uce,  T o m at o  a n d  H o agie  Dressi ng.  C o mes  wit h  2  Si des:  C h o ose  C ole
Sl a w/ P ot at o S al a d/ M ac ar o ni S al a d.

S er v es 2 0 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 7 9. 9 9

5 Ft. V e g et a ri a n S u bs  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 2 9. 9 9
I ncl u des Ice berg a n d R o m ai ne Lett uce, Slice d T o m at o, Slice d C uc u m bers, S wiss C heese 
a n d  M ue nster  C heese, a n d c o mes  wit h H o ney  M ust ar d  o n  t he  si de . C o mes  wit h  2  Si des:
C h o ose C ole Sl a w/ P ot at o S al a d/ M ac ar o ni S al a d.

P etit e S a n d wi c h es
Att m a n’s f a m o us C or ne d Beef, W hite T ur key Bre ast, R o ast Bris ket, H a m a n d S wiss. A perfect
pl atter f or o pe n h o uses, q uic k b usi ness meeti ngs, or s h o wers!  I ncl u des 5 0 s a n d wic hes serve d
o n C oc kt ail R olls, a n d i ncl u des Pic kle Slices o n t he si de.  C o mes wit h M ay o a n d M ust ar d.

S er v es 2 0 t o 2 5 p e o pl e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 2 5 9. 0 0

S E Y M O U R ’S O RI GI N A L F RI E D C HI C K E N ( 1 8 PI E C E S) - $ 3 7. 9 9

C RI S P Y F RI E D C HI C K E N W I T H S P E CI A L B R E A DI N G , FRI E D T O A
C RI S P Y G O L D E N B R O W N W I T H D I N N E R R O L L S  A N D C O L E S L A W

T ast y &  S pic y B U F F A L O WI N G S ( 5 0 WI N G S) - $ 4 9. 9 9
WI T H B L E U C H E E S E D R E S SI N G

C A T E R E D B O X L U N C H E S
Perfect F or B us Tri ps • B usi ness Meeti ngs • Sc h o ol Tri ps • B o at E xc ursi o ns

Mi ni m u m Or d er:  1 0 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . .  $ 1 5. 9 9  p er p ers o n
C hoice of Cor ned Beef, Turkey, Brisket, Ha m & S wiss (all o n Rye), or Veggie Sa nd wic h o n W hole W heat

I ncl u des choice of pot ato s al a d/cole sl a w/ m ac aro ni s al a d, b ag of chips, 
c a n of so d a or bottle d w ater, a chocol ate chip cookie or fr uit, 

m ayo & m ust ar d p ackets, a n d ute nsils & n apki n.

1/ 1 8

-  H arr y Att m a n , F o u n der

-  Se y mo ur Att m a n , 2 n d Ge ner ati o n

-  M arc Att m a n , 3r d Ge ner ati o n

W e’r e
h er e

t o s er v e
Y O U

MI NI C O D DI E P L A T T E R
IN C L U D E S M U S T A R D  A N D C R A C K E R S

5 D O Z E N $ 6 9. 9 5

““ CC AA TT EE RR II NN GG
II SS OO UU RR

SS PP EE CC II AA LL TT YY ””

H O U R S:
M O N D A Y - SA T U R D A Y 8: 0 0 A M - 6: 3 0 P M

S U N D A Y 8: 0 0 A M - 5: 0 0 P M

W e Bri n g O ur D eli 
T o Y o ur D o or!

I n q ui r e a b o ut Att m a n’ s f a m o u s o ri gi n al
“ L o m b ar d Str e et P art y ”

Pl e a s e c all o ur C at eri n g M a n a g er at t h e st or e.

S C H M E A R B O X
Mi ni m u m Or d er:  1 0 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . .  $ 8. 2 9 p er p ers o n

I ncl u des Pl ai n B agel with Cre a m Cheese; Choice of 2ozs. T u n a, Chicke n, or Egg S al a d;
Apple; Chocol ate Chip Cookie; N apki n & Ute nsils

C o nti n e nt al B r e a kf ast:
I ncl u des Ass orte d Fres hly B a ke d B agels, 

Pl ai n a n d C hive Cre a m C heese S pre a ds, B utter & Jelly, a n d Mi ni D a nis h

Mi ni m u m Or d er: 1 0 p e o pl e  . . . . . . . . . . . . . . .  $ 6. 9 9 p er p ers o n
A d d J ui c e f or $ 2. 0 0 p er p ers o n A d d Fr uit f or $ 3. 0 0 p er p ers o n 
B o x of C off e e ( M a kes 1 2 - 8 oz. c u ps) wit h s et u ps . . . . $ 1 5. 9 9

V e g gi e & C h e es e T r a ys A v ail a bl e U p o n R e q u est

E nj o y E ati n g i n
St u a rt Att m a n’ s W o rl d F a m o u s

T H E O F FI CI A L D E LI O F T H E  
J E WI S H M U S E U M O F M A R Y L A N D “li k e” u s o n

A T T M A N’ S  D E LI C A T E S S E N
F a c e b o o k

C arr y - O ut &  C ateri n g Me n u
C el e br ati n g 1 0 5 Ye ars i n B usi n ess!
“ J oi n Us f or L u n c h ” ~  Mi n ut es fr o m t h e H ar b or

1 0 1 9 E ast L o m b a r d St r e et
B alti m o r e, M a r yl a n d 2 1 2 0 2

( 4 1 0) 5 6 3- 2 6 6 6  •  ( 4 1 0) 5 6 3- 0 2 2 2 F a x
w w w. A T T M A N S D E LI. c o m

S t arte d i n 1 9 1 5, Att m a n’s h as est ablis he d its re p ut atio n 
as B alti more’s le a di ng delic atesse n alo ng Cor ne d Beef
Ro w ~ a u ni q ue B alti more l a n d m ark. To d ay, yo u will 
fi n d t he s a me delicio us foo ds, o utst a n di ng perso n nel, a n d 
frie n dly ser vice t h at h as bee n m ai nt ai ne d for over t hree 
ge ner atio ns. A T T M A N’ S h as t he fl avor a n d excite me nt 
re mi nisce nt of t he E ast Si de of Ne w York City, w here o ur 
f a mo us  cor ne d  beef  is  ser ve d  ste a mi ng  hot  every d ay.   
Co me for t he A T T M A N S P H E R E a n d Taste t he Tr a ditio n!

Att m a n’s D eli Off e rs F ull
Off- P r e mis e C at e ri n g S e r vi c e T h r o u g h o ut

M a r yl a n d • W as hi n gt o n • Vi r gi ni a

W E W E L C O M E A L L M AJ O R C R E DI T C A R D S

D ELI V E R Y A V AIL A BL E F O R A D DI TI O N AL C H A R G E
( $ 5 0. 0 0 MI NI M U M O R D E R )

P RI C E S A R E S U BJ E C T  T O C H A N G E

A U T H E N TI C  N E W Y O R K  D E LI C A T E S S E N  ( O N L Y B E T T E R)
C A T E RI N G S P E CI A L TI E S

Att m a n’s F a m o us D eli T r a y
A pl atter st ac ke d wit h Att m a n’s o w n re al Je wis h C or ne d Beef, W hite T ur key Bre ast, R o ast
Bris ket,  I m p orte d  B a ke d  H a m  a n d  S wiss  C heese,  a n d/ or  P astr a mi.  G ar nis he d  wit h
H o me m a de Pic kles, S weet C oc kt ail O ni o ns a n d Olives. C o mes wit h Rye Bre a d & R olls, a n d
M ay o &  M ust ar d. Y o ur c h oice of C ole Sl a w, P ot at o S al a d, or M ac ar o ni S al a d.
Mi ni m u m Or d er:  1 0 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . . .  $ 1 4. 9 9 p er p ers o n

If o v er 1 2 p e o pl e, c h o os e 2 si d es ~ M a y s u bstit ut e m e ats

L a z y D a z y T r a y
S a n d wi c h es pil e d hi g h, o p e n-f a c e d

C or ne d Beef, W hite T ur key Bre ast, R o ast Bris ket, I m p orte d B a ke d H a m a n d S wiss C heese, 
a n d/ or P astr a mi. Als o c o mes wit h c h oice of C ole Sl a w, P ot at o S al a d, or M ac ar o ni S al a d.
C o mes wit h M ay o & M ust ar d, Pic kles a n d g ar nis hes.
Mi ni m u m Or d er:  1 0 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . . .  $ 1 4. 9 9 p er p ers o n

If o v er 1 2 p e o pl e, c h o os e 2 si d es

D ai r y T r a y
H a n d Cr aft e d T o Y o ur T ast e

Ass orte d S m o ke d Fis h: N ov a a n d/ or Belly L o x, W hite Fis h Filet, W hite Fis h S al a d, Ass orte d
Cre a m C heeses, Slice d S wiss C heese a n d N at ur al M ue nster C heese. G ar nis he d wit h Olives &
C uc u m bers. C o mes wit h Ass orte d Fres hly B a ke d B agels, Slice d T o m at o & O ni o ns o n t he si de.
Mi ni m u m Or d er:  1 0 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . . .  $ 2 3. 0 0  p er p ers o n

Si m pl y S al a d T r a y
W hite Me at C hic ke n S al a d, T u n a S al a d, Egg S al a d - C h oice of C ole Sl a w or P ot at o S al a d.  

C o mes wit h Rye a n d R olls. G ar nis he d wit h Olives, Pic kles, a n d Slice d T o m at oes.

Mi ni m u m Or d er:  1 0 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . . .  $ 1 4. 9 9 p er p ers o n
If o v er 1 2 p e o pl e, c h o os e 2 si d es

F r es h F r uit T r a y
Se as o n al Ass orte d Fres h Fr uit, C a nt al o u pe, Pi ne a p ple, H o ney de w, Gr a pes a n d Str a w berries.

Mi ni m u m Or d er:  1 0 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 9 9 p er p ers o n

Att m a n’s F a m o us D ess e rt T r a y
Ass orte d Slices of T hese Delici o us C a kes: C arr ot, C h oc ol ate, C oc o n ut & Fr uit- To p pe d C heese C a ke.
Mi ni m u m Or d er:  1 0 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 9 9 p er p ers o n

C o o ki e T r a y I ncl u des C h oc ol ate To ps a n d C h oc ol ate C hi ps
Mi ni m u m Or d er:  1 0 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 3. 9 9 p er p ers o n

St u’s K u g el ( N o o dl e P u d di n g) ~ M A D E  O N SI T E!
F ull Tr a y S er v es 1 2 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 6 9. 9 9

C A T E RI N G S P E CI A L TI E S

5 Ft. J e wis h S u b m a ri n e - B est E v er!
St ac ke d wit h delici o us C or ne d Beef, R o ast Bris ket, W hite Me at T ur key Bre ast, S al a mi, S wiss
C heese, Lett uce & T o m at o. G ar nis he d wit h Olives, Pe p pers, C oc kt ail O ni o ns & Slice d Pic kles. 
C o mes wit h 2 Si des: C h o ose C ole Sl a w/ P ot at o S al a d/ M ac ar o ni S al a d.  M ay o & M ust ar d i ncl u de d.

S er v es 2 0 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 7 9. 9 9

5 Ft. It ali a n S u b m a ri n e
St ac ke d wit h It ali a n H a m, C a pic ol a, Ge n o a S al a mi, Pr ov ol o ne. G ar nis he d wit h Olives, H ot
C herry  Pe p pers,  Lett uce,  T o m at o  a n d  H o agie  Dressi ng.  C o mes  wit h  2  Si des:  C h o ose  C ole
Sl a w/ P ot at o S al a d/ M ac ar o ni S al a d.

S er v es 2 0 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 7 9. 9 9

5 Ft. V e g et a ri a n S u bs  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 2 9. 9 9
I ncl u des Ice berg a n d R o m ai ne Lett uce, Slice d T o m at o, Slice d C uc u m bers, S wiss C heese 
a n d  M ue nster  C heese, a n d c o mes  wit h H o ney  M ust ar d  o n  t he  si de . C o mes  wit h  2  Si des:
C h o ose C ole Sl a w/ P ot at o S al a d/ M ac ar o ni S al a d.

P etit e S a n d wi c h es
Att m a n’s f a m o us C or ne d Beef, W hite T ur key Bre ast, R o ast Bris ket, H a m a n d S wiss. A perfect
pl atter f or o pe n h o uses, q uic k b usi ness meeti ngs, or s h o wers!  I ncl u des 5 0 s a n d wic hes serve d
o n C oc kt ail R olls, a n d i ncl u des Pic kle Slices o n t he si de.  C o mes wit h M ay o a n d M ust ar d.

S er v es 2 0 t o 2 5 p e o pl e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 2 5 9. 0 0

S E Y M O U R ’S O RI GI N A L F RI E D C HI C K E N ( 1 8 PI E C E S) - $ 3 7. 9 9

C RI S P Y F RI E D C HI C K E N W I T H S P E CI A L B R E A DI N G , FRI E D T O A
C RI S P Y G O L D E N B R O W N W I T H D I N N E R R O L L S  A N D C O L E S L A W

T ast y &  S pic y B U F F A L O WI N G S ( 5 0 WI N G S) - $ 4 9. 9 9
WI T H B L E U C H E E S E D R E S SI N G

C A T E R E D B O X L U N C H E S
Perfect F or B us Tri ps • B usi ness Meeti ngs • Sc h o ol Tri ps • B o at E xc ursi o ns

Mi ni m u m Or d er:  1 0 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . .  $ 1 5. 9 9  p er p ers o n
C hoice of Cor ned Beef, Turkey, Brisket, Ha m & S wiss (all o n Rye), or Veggie Sa nd wic h o n W hole W heat

I ncl u des choice of pot ato s al a d/cole sl a w/ m ac aro ni s al a d, b ag of chips, 
c a n of so d a or bottle d w ater, a chocol ate chip cookie or fr uit, 

m ayo & m ust ar d p ackets, a n d ute nsils & n apki n.
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-  H arr y Att m a n , F o u n der

-  Se y mo ur Att m a n , 2 n d Ge ner ati o n

-  M arc Att m a n , 3r d Ge ner ati o n

W e’r e
h er e

t o s er v e
Y O U

MI NI C O D DI E P L A T T E R
IN C L U D E S M U S T A R D  A N D C R A C K E R S

5 D O Z E N $ 6 9. 9 5

““ CC AA TT EE RR II NN GG
II SS OO UU RR

SS PP EE CC II AA LL TT YY ””

H O U R S:
M O N D A Y - SA T U R D A Y 8: 0 0 A M - 6: 3 0 P M

S U N D A Y 8: 0 0 A M - 5: 0 0 P M

W e Bri n g O ur D eli 
T o Y o ur D o or!

I n q ui r e a b o ut Att m a n’ s f a m o u s o ri gi n al
“ L o m b ar d Str e et P art y ”

Pl e a s e c all o ur C at eri n g M a n a g er at t h e st or e.

S C H M E A R B O X
Mi ni m u m Or d er:  1 0 p e o pl e . . . . . . . . . . . . . .  $ 8. 2 9 p er p ers o n

I ncl u des Pl ai n B agel with Cre a m Cheese; Choice of 2ozs. T u n a, Chicke n, or Egg S al a d;
Apple; Chocol ate Chip Cookie; N apki n & Ute nsils

C o nti n e nt al B r e a kf ast:
I ncl u des Ass orte d Fres hly B a ke d B agels, 

Pl ai n a n d C hive Cre a m C heese S pre a ds, B utter & Jelly, a n d Mi ni D a nis h

Mi ni m u m Or d er: 1 0 p e o pl e  . . . . . . . . . . . . . . .  $ 6. 9 9 p er p ers o n
A d d J ui c e f or $ 2. 0 0 p er p ers o n A d d Fr uit f or $ 3. 0 0 p er p ers o n 
B o x of C off e e ( M a kes 1 2 - 8 oz. c u ps) wit h s et u ps . . . . $ 1 5. 9 9

V e g gi e & C h e es e T r a ys A v ail a bl e U p o n R e q u est

E nj o y E ati n g i n
St u a rt Att m a n’ s W o rl d F a m o u s

H O T & T A S T Y B R E A K F A S T S A N D WI C H E S

E g g S a n d wi c h                                                          $ 4  9 9  
Wit h y o ur c h oice of b ac o n or s a us a ge a n d y o ur f a v or ate c heese  
o n a ny bre a d or b a gel.

H O U R S:
M o n d a y  - Sa t u r d a y   8: 0 0 a M  - 5: 3 0 p M

S u n d a y   8: 0 0 A M - 4: 0 0 P M

C el e br ati n g 1 1 1 Ye ars i n B usi n ess!

W e  We l c o m e  Al l  m A j o r c r e di t  c A r d s

D e li v e ry  AvA i lA b l e  f o r  A D D i ti o nA l  c h A r g e
P ri c e s  A r e  s u bj e c t  t o  c h A n g e
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T h e D al m ati a n ( A r e al r e d h ot) - $ 1 3. 4 9 
H ot D o g wit h Melte d Pe p per-j ac k, 
S pic y M ust ar d, a n d C ole Sl a w

T h e B ull d o g - A Wi n n er! - $ 1 3. 4 9 
H ot D o g wit h C or ne d Beef a n d Melte d S wiss

T h e I ris h S ett e r ( J e wis h- St yl e) - $ 1 3. 4 9 
H ot D o g, S a uer kr a ut, a n d Melte d S wiss

B u b bi e’s B e a gl e - $ 1 3. 4 9 
H ot D o g wit h S al a mi, B ol o g n a,  
a n d Melte d S wiss

T h e St r a y D o g - $ 1 3. 4 9 
H ot D o g wit h P astr a mi, Melte d S wiss, 
C ole Sl a w, a n d M ust ar d

A P P E TI Z E R S / SI D E S  J ust A N os h

H o m e m a d e M e at K nis h es                                                   $ 5  9 9
H o m e m a d e P ot at o K nis h es                                                 $ 5  9 9
H o m e m a d e J u m b o P ot at o P a n c a k es ( L at k es)                          2 f or $ 7  2 5
      S o ur Cre a m a n d/ or A p pl es a u c e Av ail a bl e U p o n R e q u est
O ur F a m o us West er n Fri es - O n e Si z e, J ust Bi g                            $ 5  4 9
O ni o n Ri n gs “ T hi c k C ut ” - O n e Si z e, J ust Bi g                             $ 6  5 9
L o m b ar d Str e et Ori gi n al C o d di es                                           $ 2  7 9
J u m b o Pi c kl e d O ni o ns                                                      $ 4  1 9
J u m b o K os h er Pi c kl es – Gr e e n or Well D o n e                               $ 2  8 9
H ot C h err y R e d P e p p ers                                                    $ 1  0 9
Pi c kl e d Pl u m T o m at o es                                                  $ 1  4 9 e a  
H o m e M a d e C ol e Sl a w / P ot at o S al a d / M a c ar o ni S al a d                   $ 1  5 9
N o o dl e P u d di n g ( K u g el)                                                    $ 6  5 9

S O U P S  All O ur S o u ps Ar e M a d e D ail y *                                              1 6 o z  

M a m m a’s C hi c k e n N o o dl e S o u p                                           $ 6  7 9
* B u b bi e’ s M at z o B all S o u p                                                 $ 7  9 9
* M ar yl a n d Cr a b S o u p ( S e as o n al)                                           $ 7  9 9

S A L A D S  M a d e T o Or d er

Att m a n’s H o us e S al a d                                                       $ 8  2 9
    A d d a sc o o p of c hic ke n or t u n a s al a d ( a d d $ 3. 5 0) S hri m p S al a d ( a d d $ 5. 0 0)

O ur F a m o us C a es ar S al a d                                                   $ 8  2 9
W it h C hi c k e n Br e ast                                                       $ 1 2  9 9
C h ef S al a d - y o ur c h oi c e of b e ef                                           $ 1 5  3 9
- T hic k C uts of W hite T ur ke y Bre ast, B a ke d H a m & S wiss C heese wit h a c h oice of dressi n gs.

H  H ot & T ast y C o r n e d B e ef                                              $ 1 4  8 9

H  E xt r a L e a n C o r n e d B e ef                                              $ 1 6  4 9

H  R o ast B ris k et of B e ef ( Te n d e r)                                        $ 1 4  8 9

H  N e w Yo r k’s Fi n est H ot P ast r a mi                                      $ 1 4  8 9

H  E xt r a L e a n R o ast B ris k et                                              $ 1 6  3 9

H  R a r e R o ast B e ef                                                        $ 1 6  3 9 

H  W hit e M e at T ur k e y Br e ast G e n ui n e)                                      $ 1 3  1 9

H  S m o k e d T ur k e y Br e ast ( W hit e M e at)                                      $ 1 3  1 9

H  Te n d er B e ef T o n g u e ( N o Li p)                                                                  $ 1 8  5 9

H  All W hit e M e at C hi c k e n S al a d ( H o m e m a d e)                              $ 1 2  6 9

H  Fr es h “ Fr o m t h e S e a ” T u n a S al a d                                      $ 1 2  6 9

H  S h ri m p S al a d                                                           $ 1 6  9 9

H  J e wis h S al a mi/ Att m a n’s                                                $ 1 3  7 9

H  J e wis h B ol o g n a/ Att m a n’s                                               $ 1 3  7 9

H  J e wis h H ar d S al a mi/ Att m a n’s                                          $ 1 6  9 9

H  H o m e m a d e C h o p p e d Li v er w/ O ni o ns                                  $ 1 5  9 9

H  I m p ort e d S wiss or M u e nst er or Pr o v ol o n e                              $ 9  8 9

H  O ur O w n B a k e d H a m ( L e a n & Te n d er)                                     $ 1 1  9 9

H  B a g el & N o v a wit h Cr e a m C h e es e                                     $ 1 7  4 9

H  B a c o n, L ett u c e & T o m at o                                              $ 1 0  4 9

H  H o m e m a d e W hit e Fis h S al a d R oll or B a g el                           $ 1 6  4 9

H  Ve g gi e ( wit h L ett u c e, T o m at o, C u c u m b er, C h oi c e of C h e es e,                       $ 1 0  2 9 
                  o n W h ol e W h e at -- H o n e y M ust ar d or M a y o u p o n r e q u est)

E X T R A S:
S a n d wi c h es wit h L ett u c e ( a d d $. 2 5), wit h T o m at o ( a d d $. 2 5),

wit h O ni o n ( a d d $. 1 5), wit h C h e es e ( a d d $ 1. 2 9), wit h S a u er kr a ut ( a d d $. 9 9)
E xtr a H e a v y S a n d wi c h - $ 4. 0 0 E xtr a

S a n d wi c h es o n: K ais er R olls Ar e $. 7 5 E xtr a
S a n d wi c h es o n S u b R olls ar e E xtr a H e a v y ( a d d $ 4. 9 9)

p e r F e c t  So u p  & Sa n d wi c h  c o M b o ! - $ 1 4. 2 9
1/ 2 of A ny Re g ul ar Deli S a n d wic h ( C or ne d Beef, Turkey, Brisket or P astr a mi) & Yo ur C h oice of S o u p

H ot C o r n e d B e ef & S wiss - $ 1 5. 9 9  
Melte d if y o u prefer

R u e b e n – Vot e d B alti m or e’s B est -  $ 1 7. 5 9 
Je wis h C or ne d Beef, S a uer kr a ut & 
Melte d S wiss wit h R ussi a n Dressi n g

Bill y R u e b e n - $ 1 7. 5 9  
T ur ke y, S a uer kr a ut, Melte d S wiss,  
R ussi a n Dressi n g

“ T h e O ri gi n al ” Cl o a k & D a g g e r - $ 1 7. 5 9  
C or ne d Beef, C ole Sl a w, R ussi a n Dressi n g

S a r a’s D a g g e r - $ 1 8. 6 9 
T ur ke y Bre ast C ure d wit h a P astr a mi C o ati n g 
C or ne d Beef, C ole Sl a w, R ussi a n Dressi n g

Ali & Ti n a T u n a - $ 1 3. 8 9 
Delici o us T u n a S al a d, Melte d S wiss 
Lett uce, To m at o

T h e N e w Yo r k e r - $ 1 8. 6 9 
H ot Ne w Yor k P astr a mi & C h o p pe d Li ver

St u S p e ci al - $ 2 0. 8 9 
H ot C or ne d Beef, H ot P astr a mi, I m p orte d 
S wiss, C ole Sl a w, R ussi a n Dressi n g

H a z z a- R y e - $ 1 9. 7 9 
Ro ast Beef ( R are or Bris ket), T ur ke y Bre ast, 
I m p orte d S wiss, Lett uce, O ni o n, 
R ussi a n Dressi n g

S e y m o u r S p e ci al - $ 1 9. 7 9 
C or ne d Beef, T ur ke y Bre ast, C h o p pe d Li ver

Eil e e n T h e Q u e e n - $ 2 1. 9 9 
C h o ose T hree Me ats & O ne C heese

T h e L o m b a r d St r e et - $ 2 0. 8 9 
H ot C or ne d Beef, H ot P astr a mi, C h o p pe d Li ver, 
R ussi a n Dressi n g

N os h O n R y e - $ 2 0. 8 9 
O ur F a m o us C or ne d Beef, Ro ast Bris ket, 
C ole Sl a w, S wiss, R ussi a n Dressi n g

P r esi d e nt’s S p e ci al - $ 1 7. 5 9 
H ot N. Y. P astr a mi, S a uer kr a ut, 
Melte d S wiss, R ussi a n Dressi n g

T u r k e y I n T h e St r a w - $ 1 8. 6 9 
T ur ke y Bre ast, S wiss or Pr o v ol o ne, 
To m at o, Cris p B ac o n

T u r k e y B r e ast I nt e r n ati o n al - $ 1 6. 4 9 
W hite Me at T ur ke y, C he d d ar or S wiss C heese, 
Lett uce, To m at o, S peci al S a uce o n a Roll

T h e H u n g r y M a n - $ 1 9. 7 9 
C or ne d Beef, S al a mi, S wiss, C ole Sl a w,  
R ussi a n Dressi n g

T h e W h o p p e r - $ 2 0. 8 9 
C or ne d Beef, Ro ast Bris ket, S al a mi, S wiss,  
C ole Sl a w, R ussi a n Dressi n g

It ali a n St alli o n - $ 1 7. 5 9 
It ali a n S al a mi, B a ke d H a m, Pr o v ol o ne 
C heese, Lett uce, To m at o, S peci al Se as o ni n gs

J essi c a S p e ci al - $ 1 9. 7 9 
S m o ke d T ur ke y Bre ast, P astr a mi, S wiss,  
C ole Sl a w, R ussi a n Dressi n g

Jill’s T u r k e y Cl u b - $ 1 8. 6 9 
W hite T ur ke y, Cris p B ac o n, Lett uce, To m at o

C h els e a’s Cl u b - $ 1 8. 6 9 
S m o ke d T ur ke y, Cris p B ac o n, Lett uce,  
a n d To m at o

T h e E x et e r St r e et - $ 1 9. 7 9 
C hic ke n S al a d, N. Y. P astr a mi, Lett uce,  
To m at o wit h R ussi a n Dressi n g

T h e Ll o y d St r e et - $ 1 9. 7 9 
W hite Bre ast of T ur ke y, Ro ast Beef ( R are or 
Bris ket), S weet M ue nster, Lett uce, To m at o

T h e Bl a c k R ussi a n - $ 1 8. 6 9 
Bl ac k Bre a d, S al a mi, C ole Sl a w, C h o p pe d 
Li ver, Ber m u d a O ni o n, R ussi a n Dressi n g

T h e G a y Li v e r ati o n - $ 1 9. 7 9 
C or ne d Beef, C h o p pe d Li ver, I m p orte d S wiss, 
Lett uce, Ber m u d a O ni o n

T o n g u e F u - $ 2 9. 6 9 
Beef To n g ue, P astr a mi, C or ne d Beef, S wiss, 
To p pe d wit h S pic y M ust ar d Ser ve d wit h  
C ole Sl a w & Pic kle

W O R L D F A M O U S C O M BI N A TI O N S A N D WI C H E S

H a t t M a n ’S  Sp e ci a l t y  r u e b e n  H
C or ne d Beef, T ur ke y, or P astr a mi S a n d wic he d Bet wee n

2 P ot at o P a nc a kes, Ser ve d wit h C ole Sl a w & Pic kle
$ 2 1. 9 9

V O T E D “ B A L TI M O R E’ S B E S T ” B Y B A L TI M O R E M A G A ZI N E

A P P E TI Z E R S / SI D E S J ust A  N os h

H o m e m a d e M e at K nis h es  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 4. 9 9
H o m e m a d e P ot at o K nis h es  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 4. 9 9
H o m e m a d e J u m b o P ot at o P a n c a k es ( L at k es)  . . . . . . . . . . .  2 f or  $ 4. 9 9

S o ur Cr e a m a n d/ or A p pl es a u c e A v ail a bl e U p o n R e q u est
O ur F a m o us W est er n Fri es - O n e Si z e, J ust Bi g  . . . . . . . . . . . . . . $ 4. 4 9

O ni o n Ri n gs “ T hi c k C ut ”  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 4. 0 9
L ar g e Or d er  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 6. 0 9

L o m b ar d Str e et Ori gi n al C o d di es  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 1. 7 9
H o m e m a d e St uff e d Kis h k a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 0 9
J u m b o Pi c kl e d O ni o ns  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 3. 0 9
J u m b o K os h er Pi c kl es – Gr e e n or W ell D o n e  . . . . . . . . . . . . . .  $ 1. 9 9
H ot C h err y R e d P e p p ers  . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ . 8 9
Pi c kl e d Pl u m T o m at o es . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   $ 1. 1 9 e a.

H o m e M a d e C ol e Sl a w / P ot at o S al a d / M a c ar o ni S al a d . . . . . . . .  $ 1. 3 9
N o o dl e P u d di n g  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 4 9

S O U P S All O ur S o u ps Ar e M a d e D ail y *

M a m m a’s C hi c k e n N o o dl e S o u p  . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 4. 4 9    $ 5. 4 9
* B u b bi e’s M at z o B all S o u p . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 4 9    $ 6. 4 9
* M ar yl a n d Cr a b S o u p ( S e as o n al) . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 4 9   $ 6. 6 9

S A L A D S M a d e T o Or d er

Att m a n’s H o us e S al a d  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 9 9
O ur F a m o us C a es ar S al a d . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 9 9

Wit h C hi c k e n Br e ast  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 9. 9 9
C h ef S al a d  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 0. 4 9
- T hic k C uts of W hite T ur key Bre ast, B a ke d H a m & S wiss C heese wit h a c h oice of dressi ngs.

D E LI CI O U S  D E S S E R T S “ F or T h at E xtr a Tr e at ”

O ur O w n Ri c e P u d di n g wit h R aisi ns  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 4. 6 9
Si m pl y t h e B est Br e a d P u d di n g  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 4. 6 9
Fr uit e d C h e es e c a k e N Y St yl e   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 5 9
Ci n n a m o n N ut Sti c k  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 4. 2 9
C h o c ol at e T o p  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 1. 9 9
C h o c ol at e E cl air . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 4. 2 9
Bl a c k B ott o ms  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 1. 9 9
H o m e m a d e Pi es . . . . . . . .  $ 3. 1 9  C a k es . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 4. 5 9

Fr e n c h A p pl e Pi e - L e m o n M eri n g u e - C o c o n ut C ust ar d
C arr ot C a k e - C h o c ol at e C a k e - C o c o n ut L a y er C a k e - R e d V el v et

R ai n b o w C a k e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 6 9
Str a w b err y S h ort c a k e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 6 9
I d a’s J e wis h A p pl e C a k e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 4 9
H al v a h - J e wis h L o v e C a n d y . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    $ 9. 9 9 p er l b.

H ot C o r n e d B e ef & S wiss - $ 1 0. 8 9
Melte d if y o u prefer

R e u b e n – VV oo ttee dd   BB aa llttiimm oo rree ’’ss   BB ee ss tt - $ 1 1. 9 9
Je wis h C or ne d Beef, S a uer kr a ut & 
Melte d S wiss wit h R ussi a n Dressi ng

Bill y  R e u b e n - $ 1 1. 9 9
T ur key, S a uer kr a ut, Melte d S wiss, R ussi a n Dressi ng

“ T h e O ri gi n al ” Cl o a k &  D a g g e r - $ 1 1. 9 9
C or ne d Beef, C ole Sl a w, R ussi a n Dressi ng

S a r a’s D a g g e r - $ 1 2. 6 9
T ur key Bre ast C ure d wit h a P astr a mi C o ati ng 
C or ne d Beef, C ole Sl a w, R ussi a n Dressi ng

Ali &  Ti n a T u n a - $ 9. 9 9
Delici o us T u n a S al a d, Melte d S wiss, 
Lett uce, T o m at o

T h e N e w Y o r k e r - $ 1 2. 9 9
H ot Ne w Y or k P astr a mi & C h o p pe d Liver

St u S p e ci al - $ 1 3. 9 9
H ot C or ne d Beef, H ot P astr a mi, I m p orte d S wiss, 
C ole Sl a w, R ussi a n Dressi ng

Sl a m mi n’ S a m - $ 1 1. 6 9
T hic k c ut S al a mi, Pe p per C heese, O ni o n, To m at o

H a z z a- R y e - $ 1 2. 9 9
R o ast Beef ( R are or Bris ket), T ur key Bre ast, 
I m p orte d S wiss, Lett uce, O ni o n, R ussi a n Dressi ng

B y e B y e Bl a c k B r e a d - $ 1 2. 9 9
Beef Liver w urst, R o ast Beef, S wiss, Lett uce, 
R ussi a n Dressi ng o n Bl ac k Bre a d

S e y m o u r S p e ci al - $ 1 3. 9 9
C or ne d Beef, T ur key Bre ast, C h o p pe d Liver

Eil e e n T h e Q u e e n - $ 1 4. 6 9
C h o ose T hree Me ats & O ne C heese

T h e L o m b a r d St r e et - $ 1 4. 6 9
H ot C or ne d Beef, H ot P astr a mi,
C h o p pe d Liver, R ussi a n Dressi ng

N os h O n R y e - $ 1 3. 6 9
O ur F a m o us C or ne d Beef, R o ast Bris ket, 
C ole Sl a w, S wiss, R ussi a n Dressi ng

P r esi d e nt’s S p e ci al - $ 1 1. 9 9
H ot N. Y. P astr a mi, S a uer kr a ut, 
Melte d S wiss, R ussi a n Dressi ng

T u r k e y I n T h e St r a w - $ 1 3. 9 9
T ur key Bre ast, S wiss or Pr ov ol o ne, 
T o m at o, Cris p B ac o nM I G H T Y M A T T S A N D WI C H - $ 1 3. 9 9

S P LI T D O G , PA S T R A MI , CH E E S E & S A U E R K R A U T

T u r k e y B r e ast I nt e r n ati o n al - $ 1 2. 6 9
W hite Me at T ur key, C he d d ar or S wiss C heese,
Lett uce, T o m at o, S peci al S a uce o n a R oll

T h e H u n g r y M a n - $ 1 3. 9 9
C or ne d Beef, S al a mi, S wiss,
C ole Sl a w, R ussi a n Dressi ng

T h e W h o p p e r - $ 1 4. 6 9
C or ne d Beef, R o ast Bris ket, S al a mi,
S wiss, C ole Sl a w, R ussi a n Dressi ng

It ali a n St alli o n - $ 1 1. 6 9
It ali a n S al a mi, B a ke d H a m, Pr ov ol o ne C heese,
Lett uce, T o m at o, S peci al Se as o ni ngs

J essi c a S p e ci al - $ 1 3. 6 9
S m o ke d T ur key Bre ast, P astr a mi,
S wiss, C ole Sl a w, R ussi a n Dressi ng

T h e T u r k e y Cl u b - $ 1 2. 6 9
W hite T ur key, Cris p B ac o n, Lett uce, T o m at o

C h els e a’s Cl u b - $ 1 3. 9 9
S m o ke d T ur key, Cris p B ac o n,
Lett uce, a n d T o m at o

T h e E x et e r St r e et - $ 1 3. 6 9
C hic ke n S al a d, N. Y. P astr a mi,
Lett uce, T o m at o wit h R ussi a n Dressi ng

T h e Ll o y d St r e et - $ 1 4. 6 9
W hite Bre ast of T ur key, R o ast Beef ( R are or
Bris ket), S weet M ue nster, Lett uce, T o m at o

T h e Bl a c k R ussi a n - $ 1 3. 6 9
Bl ac k Bre a d, S al a mi, C ole Sl a w, C h o p pe d
Liver, Ber m u d a O ni o n, R ussi a n Dressi ng

T h e G a y Li v e r ati o n - $ 1 3. 9 9
C or ne d Beef, C h o p pe d Liver, 
I m p orte d S wiss, Lett uce, Ber m u d a O ni o n

T h e F a m o us C a r n e gi e of N. Y. - $ 2 1. 6 9
E xtr a He avy S a n d wic h
Y o ur c h oice of: H ot C or ne d Beef, R o ast
Bris ket, T ur key Bre ast or P astr a mi
Serve d wit h C ole Sl a w & Pic kle

A v a’s S p r e a d (s er v es 2) - $ 2 7. 6 9
Tr ay of Ass orte d C or ne d Beef, P astr a mi,
R o ast Beef, T ur key, Pic kles & Rye O n Si de

T o n g u e F u - $ 2 1. 6 9
Beef T o ng ue, P astr a mi, C or ne d Beef,
S wiss, T o p pe d wit h S picy M ust ar d
Serve d wit h C ole Sl a w & Pic kle

O F  L O M B A R D S T R E E T “ B A L TI M O R E ’S F A M O U S C O R N E D B E E F R O W ”
A U T H E N TI C  N E W Y O R K  D E LI C A T E S S E N ( O N L Y  B E T T E R)

4 1 0- 5 6 3- 2 6 6 6 • F a x 4 1 0- 5 6 3- 0 2 2 2

V O T E D “ B A L TI M O R E’ S B E S T” B Y B A L TI M O R E  M A G A ZI N E

1 2 o z 1 6 o z

W O R L D  F A M O U S C O M BI N A TI O N S A N D WI C H E SWe S hi p
A n y w h er e!

$ 5. 2 9

w w w. A T T M A N S D E LI. c o m

C HI C K E N T E N D E R S  WI T H

W E S T E R N F RI E S -
N e w!

$ 9. 2 9

A T T M A N ’S S P E CI A L T Y R E U B E N
C or ne d Beef, T ur key, or P astr a mi S a n d wic he d Bet wee n 

2 P ot at o P a nc a kes, Serve d wit h C ole Sl a w & Pic kle
$ 1 6. 6 9

W O R L D  F A M O U S S A N D WI C H E S 
FI T  F O R  A  KI N G  O R  Q U E E N
A w ar d Wi n ni n g S a n d wi c h es

H ot &  T ast y C o r n e d B e ef  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 9. 4 9
E xt r a L e a n C o r n e d B e ef  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 0. 7 9
R o ast B ris k et of B e ef ( T e n d er)  . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 9. 4 9
N e w Y o r k’s Fi n est H ot P ast r a mi  . . . . . . . . . . . . . . . $ 9. 4 9
E xt r a L e a n R o ast B ris k et  . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 0. 7 9
R a r e R o ast B e ef  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 0. 7 9
W hit e M e at T ur k e y Br e ast ( G e n ui n e)  . . . . . . . . . . . . . . $ 9. 4 9
S m o k e d T ur k e y Br e ast ( W hit e M e at)  . . . . . . . . . . . . . . . $ 9. 3 9
T e n d er B e ef T o n g u e ( N o Li p)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 2. 5 9
All W hit e M e at C hi c k e n S al a d ( H o m e m a d e) . . . . . . . . . . . $ 8. 4 9
Fr es h “ Fr o m t h e S e a ” T u n a S al a d  . . . . . . . . . . . . . . . $ 8. 4 9
H o m e m a d e S al m o n C a k e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 7. 1 9
S h ri m p S al a d  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 2. 9 9
J e wis h S al a mi/ Att m a n’s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 8. 8 9
J e wis h B ol o g n a/ Att m a n’s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 8. 8 9
J e wis h H ar d S al a mi/ Att m a n’s  . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 1. 5 9
H o m e m a d e C h o p p e d Li v er w/ O ni o ns  . . . . . . . . . . . . $ 1 0. 5 9
I m p ort e d S wiss or M u e nst er or Pr o v ol o n e . . . . . . . . . . . $ 7. 2 9
O ur O w n B a k e d H a m ( L e a n & T e n d er)  . . . . . . . . . . . . . . $ 8. 1 9
B e ef Li v er w urst  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 9. 2 9
B a g el &  N o v a wit h Cr e a m C h e es e . . . . . . . . . . . . . . $ 1 2. 5 9
B a c o n, L ett u c e &  T o m at o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 6. 2 9
H o m e m a d e W hit e Fis h S al a d R oll or B a g el . . . . . . . . . . $ 1 2. 4 9
C hi c k e n B r e ast  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 7. 8 9
V e g gi e ( wit h L ett u c e, T o m at o, C u c u m b er, C h oi c e of C h e es e, . . . . . $ 7. 1 9

o n W h ol e W h e at -- H o n e y M ust ar d or M a y o u p o n r e q u est)

E X T R A S:
S a n d wi c h es wit h L ett u c e ( a d d $. 2 5), wit h T o m at o ( a d d $. 2 5), 

wit h O ni o n ( a d d $. 1 5), wit h C h e es e ( a d d $ 1. 2 9), wit h S a u er kr a ut ( a d d $. 9 9)
E xtr a H e a v y S a n d wi c h - $ 3. 5 0 E xtr a

S a n d wi c h es o n: K ais er R olls Ar e $. 7 5 E xtr a
S a n d wi c h es o n S u b R olls ar e E xtr a H e a v y ( a d d $ 3. 9 9) 

P E R F E C T S O U P & S A N D WI C H C O M B O ! - $ 1 2. 5 9
1/ 2 of A ny Reg ul ar Deli S a n d wic h ( C or ne d Beef, T ur key, Bris ket or P astr a mi) & Yo ur C h oice of S o u p

K n o c k w u rst ( T o p pe d wit h B ol og n a) . . . . . . . . . . . . .. . . . . $ 5. 9 9
Y o ur C h oice of M ust ar d, Relis h, C h o p pe d O ni o ns, Ketc h u p

Att m a n’s W o rl d F a m o us J u m b o J e wis h  H ot D o gs
T o p pe d wit h B ol og n a o n a Fres hly B a ke d R oll

Y o ur C h oice of M ust ar d, Relis h, C h o p pe d O ni o ns, Ketc h u p

A d d C hili  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $. 9 9

A P P E TI Z E R S / SI D E S J ust A  N os h

H o m e m a d e M e at K nis h es  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 4. 9 9
H o m e m a d e P ot at o K nis h es  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 4. 9 9
H o m e m a d e J u m b o P ot at o P a n c a k es ( L at k es)  . . . . . . . . . . .  2 f or  $ 4. 9 9

S o ur Cr e a m a n d/ or A p pl es a u c e A v ail a bl e U p o n R e q u est
O ur F a m o us W est er n Fri es - O n e Si z e, J ust Bi g  . . . . . . . . . . . . . . $ 4. 4 9

O ni o n Ri n gs “ T hi c k C ut ”  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 4. 0 9
L ar g e Or d er  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 6. 0 9

L o m b ar d Str e et Ori gi n al C o d di es  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 1. 7 9
H o m e m a d e St uff e d Kis h k a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 0 9
J u m b o Pi c kl e d O ni o ns  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 3. 0 9
J u m b o K os h er Pi c kl es – Gr e e n or W ell D o n e  . . . . . . . . . . . . . .  $ 1. 9 9
H ot C h err y R e d P e p p ers  . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ . 8 9
Pi c kl e d Pl u m T o m at o es . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   $ 1. 1 9 e a.

H o m e M a d e C ol e Sl a w / P ot at o S al a d / M a c ar o ni S al a d . . . . . . . .  $ 1. 3 9
N o o dl e P u d di n g  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 4 9

S O U P S All O ur S o u ps Ar e M a d e D ail y *

M a m m a’s C hi c k e n N o o dl e S o u p  . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 4. 4 9    $ 5. 4 9
* B u b bi e’s M at z o B all S o u p . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 4 9    $ 6. 4 9
* M ar yl a n d Cr a b S o u p ( S e as o n al) . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 4 9   $ 6. 6 9

S A L A D S M a d e T o Or d er

Att m a n’s H o us e S al a d  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 9 9
O ur F a m o us C a es ar S al a d . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 9 9

Wit h C hi c k e n Br e ast  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 9. 9 9
C h ef S al a d  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 0. 4 9
- T hic k C uts of W hite T ur key Bre ast, B a ke d H a m & S wiss C heese wit h a c h oice of dressi ngs.

D E LI CI O U S  D E S S E R T S “ F or T h at E xtr a Tr e at ”

O ur O w n Ri c e P u d di n g wit h R aisi ns  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 4. 6 9
Si m pl y t h e B est Br e a d P u d di n g  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 4. 6 9
Fr uit e d C h e es e c a k e N Y St yl e   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 5 9
Ci n n a m o n N ut Sti c k  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 4. 2 9
C h o c ol at e T o p  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 1. 9 9
C h o c ol at e E cl air . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 4. 2 9
Bl a c k B ott o ms  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 1. 9 9
H o m e m a d e Pi es . . . . . . . .  $ 3. 1 9  C a k es . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 4. 5 9

Fr e n c h A p pl e Pi e - L e m o n M eri n g u e - C o c o n ut C ust ar d
C arr ot C a k e - C h o c ol at e C a k e - C o c o n ut L a y er C a k e - R e d V el v et

R ai n b o w C a k e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 6 9
Str a w b err y S h ort c a k e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 6 9
I d a’s J e wis h A p pl e C a k e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5. 4 9
H al v a h - J e wis h L o v e C a n d y . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    $ 9. 9 9 p er l b.

H ot C o r n e d B e ef & S wiss - $ 1 0. 8 9
Melte d if y o u prefer

R e u b e n – VV oo ttee dd   BB aa llttiimm oo rree ’’ss   BB ee ss tt - $ 1 1. 9 9
Je wis h C or ne d Beef, S a uer kr a ut & 
Melte d S wiss wit h R ussi a n Dressi ng

Bill y  R e u b e n - $ 1 1. 9 9
T ur key, S a uer kr a ut, Melte d S wiss, R ussi a n Dressi ng

“ T h e O ri gi n al ” Cl o a k &  D a g g e r - $ 1 1. 9 9
C or ne d Beef, C ole Sl a w, R ussi a n Dressi ng

S a r a’s D a g g e r - $ 1 2. 6 9
T ur key Bre ast C ure d wit h a P astr a mi C o ati ng 
C or ne d Beef, C ole Sl a w, R ussi a n Dressi ng

Ali &  Ti n a T u n a - $ 9. 9 9
Delici o us T u n a S al a d, Melte d S wiss, 
Lett uce, T o m at o

T h e N e w Y o r k e r - $ 1 2. 9 9
H ot Ne w Y or k P astr a mi & C h o p pe d Liver

St u S p e ci al - $ 1 3. 9 9
H ot C or ne d Beef, H ot P astr a mi, I m p orte d S wiss, 
C ole Sl a w, R ussi a n Dressi ng

Sl a m mi n’ S a m - $ 1 1. 6 9
T hic k c ut S al a mi, Pe p per C heese, O ni o n, To m at o

H a z z a- R y e - $ 1 2. 9 9
R o ast Beef ( R are or Bris ket), T ur key Bre ast, 
I m p orte d S wiss, Lett uce, O ni o n, R ussi a n Dressi ng

B y e B y e Bl a c k B r e a d - $ 1 2. 9 9
Beef Liver w urst, R o ast Beef, S wiss, Lett uce, 
R ussi a n Dressi ng o n Bl ac k Bre a d

S e y m o u r S p e ci al - $ 1 3. 9 9
C or ne d Beef, T ur key Bre ast, C h o p pe d Liver

Eil e e n T h e Q u e e n - $ 1 4. 6 9
C h o ose T hree Me ats & O ne C heese

T h e L o m b a r d St r e et - $ 1 4. 6 9
H ot C or ne d Beef, H ot P astr a mi,
C h o p pe d Liver, R ussi a n Dressi ng

N os h O n R y e - $ 1 3. 6 9
O ur F a m o us C or ne d Beef, R o ast Bris ket, 
C ole Sl a w, S wiss, R ussi a n Dressi ng

P r esi d e nt’s S p e ci al - $ 1 1. 9 9
H ot N. Y. P astr a mi, S a uer kr a ut, 
Melte d S wiss, R ussi a n Dressi ng

T u r k e y I n T h e St r a w - $ 1 3. 9 9
T ur key Bre ast, S wiss or Pr ov ol o ne, 
T o m at o, Cris p B ac o nM I G H T Y M A T T S A N D WI C H - $ 1 3. 9 9

S P LI T D O G , PA S T R A MI , CH E E S E & S A U E R K R A U T

T u r k e y B r e ast I nt e r n ati o n al - $ 1 2. 6 9
W hite Me at T ur key, C he d d ar or S wiss C heese,
Lett uce, T o m at o, S peci al S a uce o n a R oll

T h e H u n g r y M a n - $ 1 3. 9 9
C or ne d Beef, S al a mi, S wiss,
C ole Sl a w, R ussi a n Dressi ng

T h e W h o p p e r - $ 1 4. 6 9
C or ne d Beef, R o ast Bris ket, S al a mi,
S wiss, C ole Sl a w, R ussi a n Dressi ng

It ali a n St alli o n - $ 1 1. 6 9
It ali a n S al a mi, B a ke d H a m, Pr ov ol o ne C heese,
Lett uce, T o m at o, S peci al Se as o ni ngs

J essi c a S p e ci al - $ 1 3. 6 9
S m o ke d T ur key Bre ast, P astr a mi,
S wiss, C ole Sl a w, R ussi a n Dressi ng

T h e T u r k e y Cl u b - $ 1 2. 6 9
W hite T ur key, Cris p B ac o n, Lett uce, T o m at o

C h els e a’s Cl u b - $ 1 3. 9 9
S m o ke d T ur key, Cris p B ac o n,
Lett uce, a n d T o m at o

T h e E x et e r St r e et - $ 1 3. 6 9
C hic ke n S al a d, N. Y. P astr a mi,
Lett uce, T o m at o wit h R ussi a n Dressi ng

T h e Ll o y d St r e et - $ 1 4. 6 9
W hite Bre ast of T ur key, R o ast Beef ( R are or
Bris ket), S weet M ue nster, Lett uce, T o m at o

T h e Bl a c k R ussi a n - $ 1 3. 6 9
Bl ac k Bre a d, S al a mi, C ole Sl a w, C h o p pe d
Liver, Ber m u d a O ni o n, R ussi a n Dressi ng

T h e G a y Li v e r ati o n - $ 1 3. 9 9
C or ne d Beef, C h o p pe d Liver, 
I m p orte d S wiss, Lett uce, Ber m u d a O ni o n

T h e F a m o us C a r n e gi e of N. Y. - $ 2 1. 6 9
E xtr a He avy S a n d wic h
Y o ur c h oice of: H ot C or ne d Beef, R o ast
Bris ket, T ur key Bre ast or P astr a mi
Serve d wit h C ole Sl a w & Pic kle

A v a’s S p r e a d (s er v es 2) - $ 2 7. 6 9
Tr ay of Ass orte d C or ne d Beef, P astr a mi,
R o ast Beef, T ur key, Pic kles & Rye O n Si de

T o n g u e F u - $ 2 1. 6 9
Beef T o ng ue, P astr a mi, C or ne d Beef,
S wiss, T o p pe d wit h S picy M ust ar d
Serve d wit h C ole Sl a w & Pic kle

O F  L O M B A R D S T R E E T “ B A L TI M O R E ’S F A M O U S C O R N E D B E E F R O W ”
A U T H E N TI C  N E W Y O R K  D E LI C A T E S S E N ( O N L Y  B E T T E R)

4 1 0- 5 6 3- 2 6 6 6 • F a x 4 1 0- 5 6 3- 0 2 2 2

V O T E D “ B A L TI M O R E’ S B E S T” B Y B A L TI M O R E  M A G A ZI N E

1 2 o z 1 6 o z

W O R L D  F A M O U S C O M BI N A TI O N S A N D WI C H E SWe S hi p
A n y w h er e!

$ 5. 2 9

w w w. A T T M A N S D E LI. c o m

C HI C K E N T E N D E R S  WI T H

W E S T E R N F RI E S -
N e w!

$ 9. 2 9

A T T M A N ’S S P E CI A L T Y R E U B E N
C or ne d Beef, T ur key, or P astr a mi S a n d wic he d Bet wee n 

2 P ot at o P a nc a kes, Serve d wit h C ole Sl a w & Pic kle
$ 1 6. 6 9

W O R L D  F A M O U S S A N D WI C H E S 
FI T  F O R  A  KI N G  O R  Q U E E N
A w ar d Wi n ni n g S a n d wi c h es

H ot &  T ast y C o r n e d B e ef  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 9. 4 9
E xt r a L e a n C o r n e d B e ef  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 0. 7 9
R o ast B ris k et of B e ef ( T e n d er)  . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 9. 4 9
N e w Y o r k’s Fi n est H ot P ast r a mi  . . . . . . . . . . . . . . . $ 9. 4 9
E xt r a L e a n R o ast B ris k et  . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 0. 7 9
R a r e R o ast B e ef  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 0. 7 9
W hit e M e at T ur k e y Br e ast ( G e n ui n e)  . . . . . . . . . . . . . . $ 9. 4 9
S m o k e d T ur k e y Br e ast ( W hit e M e at)  . . . . . . . . . . . . . . . $ 9. 3 9
T e n d er B e ef T o n g u e ( N o Li p)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 2. 5 9
All W hit e M e at C hi c k e n S al a d ( H o m e m a d e) . . . . . . . . . . . $ 8. 4 9
Fr es h “ Fr o m t h e S e a ” T u n a S al a d  . . . . . . . . . . . . . . . $ 8. 4 9
H o m e m a d e S al m o n C a k e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 7. 1 9
S h ri m p S al a d  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 2. 9 9
J e wis h S al a mi/ Att m a n’s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 8. 8 9
J e wis h B ol o g n a/ Att m a n’s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 8. 8 9
J e wis h H ar d S al a mi/ Att m a n’s  . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 1 1. 5 9
H o m e m a d e C h o p p e d Li v er w/ O ni o ns  . . . . . . . . . . . . $ 1 0. 5 9
I m p ort e d S wiss or M u e nst er or Pr o v ol o n e . . . . . . . . . . . $ 7. 2 9
O ur O w n B a k e d H a m ( L e a n & T e n d er)  . . . . . . . . . . . . . . $ 8. 1 9
B e ef Li v er w urst  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 9. 2 9
B a g el &  N o v a wit h Cr e a m C h e es e . . . . . . . . . . . . . . $ 1 2. 5 9
B a c o n, L ett u c e &  T o m at o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 6. 2 9
H o m e m a d e W hit e Fis h S al a d R oll or B a g el . . . . . . . . . . $ 1 2. 4 9
C hi c k e n B r e ast  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 7. 8 9
V e g gi e ( wit h L ett u c e, T o m at o, C u c u m b er, C h oi c e of C h e es e, . . . . . $ 7. 1 9

o n W h ol e W h e at -- H o n e y M ust ar d or M a y o u p o n r e q u est)

E X T R A S:
S a n d wi c h es wit h L ett u c e ( a d d $. 2 5), wit h T o m at o ( a d d $. 2 5), 

wit h O ni o n ( a d d $. 1 5), wit h C h e es e ( a d d $ 1. 2 9), wit h S a u er kr a ut ( a d d $. 9 9)
E xtr a H e a v y S a n d wi c h - $ 3. 5 0 E xtr a

S a n d wi c h es o n: K ais er R olls Ar e $. 7 5 E xtr a
S a n d wi c h es o n S u b R olls ar e E xtr a H e a v y ( a d d $ 3. 9 9) 

P E R F E C T S O U P & S A N D WI C H C O M B O ! - $ 1 2. 5 9
1/ 2 of A ny Reg ul ar Deli S a n d wic h ( C or ne d Beef, T ur key, Bris ket or P astr a mi) & Yo ur C h oice of S o u p

K n o c k w u rst ( T o p pe d wit h B ol og n a) . . . . . . . . . . . . .. . . . . $ 5. 9 9
Y o ur C h oice of M ust ar d, Relis h, C h o p pe d O ni o ns, Ketc h u p

Att m a n’s W o rl d F a m o us J u m b o J e wis h  H ot D o gs
T o p pe d wit h B ol og n a o n a Fres hly B a ke d R oll

Y o ur C h oice of M ust ar d, Relis h, C h o p pe d O ni o ns, Ketc h u p

A d d C hili  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $. 9 9

W O R L D F A M O U S S A N D WI C H E S 
FI T F O R A KI N G O R Q U E E N

A w ar d Wi n ni n g S a n d wi c h es

A T T M A N’ S D E LI D O G S!
A N E W
B R E E D


